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Nadoba na pripravu téstovin v mikrovinné troube

Tupperware

Dékujeme, Ze jste si vybrali nadobu na pfipravu téstovin v mikrovinné troubé od
spole¢nosti Tupperware, ktera vam umozni dokonale uvafit Spagety a vétSinu ostatnich
téstovin. Navic je vareni téstovin rychlé a snadné. USetfite ¢as a energii, protoze téstoviny
odmérite, uvafite, naservirujete a uchovate v jediné nadobé.

Pokyny k vafeni a odméfeni jsou uvedeny na vnitini strané vika a na kazdé strané nadoby.
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Navod k uvareni 1 az 6 pramérnych porci.
Podle instrukci na kazdé strané nadoby naplrite nadobu pozadovanym mnozstvim téstovin.
1. Téstoviny vlozte do nadoby na pfipravu téstovin a zkontrolujte, kolika porcim téstovin
mnozstvi odpovida (1 az 6 porci). Mnozstvi téstovin je ozna¢eno rovnou ¢arkou. Zvolte
minimalné mnozstvi odpovidajici nebo presahujici oznacené mnozstvi téstovin.
2. Pridejte studenou vodu z kohoutku az po oznacenou uroven vody odpovidajici pfislusné
porci. Uroveri vody je oznadena ve stejném okénku vinovkou. Dle chuti mdzete pfidat stil.
3. Nadobu bez vika viozte do mikrovinné trouby s maximalnim vykonem 800 W. Nikdy
nepridavejte do vody olej, maslo ani jiny tuk, protoze by mohlo dojit k poSkozeni vyrobku.
4. Pokyny k vareni:

Porce Doba vareni v mikrovinné troubé*
Té&stoviny 1-3 Cas uvedeny na obale + 4-8 minut
4-6 Cas uvedeny na obale + 8-12 minut

* Délka pfipravy by se méla upravit podle typu téstovin, nastaveni vykonu mikrovinné trouby
a pozadovaného stupné uvareni (al dente nebo dobre uvarené).

*VysSe uvedené instrukce jsou pouze voditkem a vzhledem k Siroké fadé tvar( a kvality
téstovin dostupnych na trhu se mohou lisit.

5.Uchopte nadobu na pfipravu téstovin obéma rukama za usi a opatrné ji vyjméte
z mikrovinné trouby.

6. Polozte viko na nadobu na pFipravu téstovin a ujistéte se, Ze cedici otvory na nadobé
jsou zarovnany s vyfezem na viku. Nad dfezem téstoviny scedte.

7. Otocte viko 0 180°, aby téstoviny pred servirovani nevychladly.

Pro vasi spokojenost a bezpe¢nost uvadime nékolik bezpecnostnich opatreni:
- Pfed prvnim pouzitim vyrobek vzdy omyjte.
- Pro spravné pouziti vyrobku vzdy postupujte podle navodu k pouziti mikrovinné trouby.
Pokud je v mikrovinné troubé otocny talif, ujistéte se, Zze se na néj nadoba na pfripravu
téstovin vejde A Ze se otocny talif otadi.
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- Nadoba na pripravu téstovin od spole¢nosti Tupperware se miize bezpecné pouzivat
pro potraviny o teploté 0 az 120 °C. Nepouzivejte v mrazni¢ce. Nepouzivejte pro vareni
potravin pfi vysSich teplotach.

- Nikdy nevatte téstoviny bez vody, protoZe by mohlo dojit k poSkozeni vyrobku a mikrovinné
trouby.

- Ujistéte se, Ze jsou vSechny téstoviny zcela zality vodou a dodrzujte oznaené urovné
hladiny vody.

- U Cerstvych téstovin doporucujeme téstoviny mirné stlacit, aby bylo mozné zjistit, ktera
uroven vody bude podle mnozstvi téstovin tfeba.

- MAXIMALNI mnozstvi téstovin oznagené pro 6 porci je skute¢né MAXIMALNI mnozstvi
téstovin, které lze v nadobé na pfipravu téstovin pfipravit. Nedoporucujeme varit ¢erstvé
Spagety, které maji oznac¢eno na obalu maximalni dobu vareni 3 minuty. Chut nebude
uspokoijiva.

- Nikdy nevkladejte nadobu na pFipravu téstovin do mikrovinné trouby navice nez 30 minut,
protoze by mohlo dojit k poskozeni vyrobku. Vzdy se ujistéte, Ze je pfi vafeni v mikrovinné
troubé v zasobniku voda.

- Pfi vafeni v mikrovinné troubé nedavejte na nadobu viko, protoze by voda pretekla.

. Pro lepsi vysledky doporugujeme t&stoviny b&hem vafeni NEMiCHAT.

- Téstoviny s vysokym obsahem Skrobu mohou po uvareni lepit. V takovém pfipadé
doporuéujeme téstoviny pfed pouzitim proplachnout.

- Pokud se téstoviny po uvareni slepi, proplachnéte je po uvareni horkou vodou z kohoutku.

- Nékteré typy téstovin v nadobé na pfipravu téstovin nedoporucujeme pfipravovat (napf.
lasagne, klubi¢ka tagliatelle, vermicelli, cannelloni a noky).

- Po uvafeni bude obsah horky. S vyrobkem manipulujte obéma rukama.

- Abyste si nepopalili od horké pary prsty, pfi servirovani zvedejte viko smérem od sebe.

- Abyste nedoslo k obarveni vyrobku, nedoporucujeme pfidavat do téstovin Safran, kari ani
jiné barvici kofeni ani ohfivat pokrmy z raj¢at ¢i kari. Obarveni neovlivni vykon vyrobku a
nevztahuje se na néj zaruka spole¢nosti Tupperware.

-V pfipadé, ze vam téstoviny zbyly, nechte je bez vika vychladnout a poté je zavrete
a umistéte do chladni¢ky. Pokud chcete téstoviny pozdéji ohfat (pouze téstoviny bez
jakychkoliv omacek, kofeni a dalSich pfisad), pfidejte malé mnozstvi vody a ohfejte je s
vikem v ,oteviené“ poloze pfi max. 600 W (umistéte viko logem Tupperware na stranu s
cedicimi otvory na nadobé).

- Nadobu vzdy hned po pouziti oplachnéte studenou vodou, abyste zabranili vzniku zapachu
nebo skvrn. V8echny soucasti Ize myt v my€ce nadobi.

- Pro michani, ¢isténi a servirovani nepouzivejte drsné nebo ostré pomdcky.

Zaruka kvality

Vyrobek Microwave Pasta Maker spoleénosti Tupperware byl vyroben velmi peclivé
z nejkvalitnéjSich materiald a byl schvalen pro pouziti na potraviny. Microwave Pasta
Maker spole¢nosti Tupperware ma stejnou zaruku kvality jako vSechny ostatni vyrobky
Tupperware, coz zarucuje, ze v pfipadé jakékoliv vyrobni zavady ¢i vady materialu vam bude
vyrobek vyménén.

www.tupperware.cz
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